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Kräuterquarktöpfchen und Baguette 
... als kleinen Gruß aus der Küche - 

**************************** 
Crême Brullée von der Gänsestopfleber und  
Scheiben von geräucherter Entenbrust auf 

frischem Feldsalat in Johannisbeer- Balsamico -Dressing 
 und ofenfrisches Baguette 

****** 
Apfel-Meerretttich Süppchen mit gebackenen Basilikum Wan Tan 

****** 
Kross gebratenes Filet vom Knurrhahn auf  

getrüffelten Tagliatelle in Chardonnay Rahmsauce 
***** 

Hesselberger Apfelsecco mit hausgemachtem  
Sauerkraut-Sorbet auf Ananas Coulis 

****** 

Perlhuhnbrustfilet mit Cognak-Morchelrahmsauce 
mit gebräunten Kartoffelnudeln und fränkischem Wirsing 

*** 
Dessertteller “Goldene Rose”  

mit hausgemachten Eisparfaits und frischen Früchten 
********* 

Degustations-Menüpreis  (6 Gänge)     ...  44,50 Euro 
 
 
 

Meine Weinempfehlung: 
 

06 er Chateau Montus Madiran von Alain Brumont,AOC 
0,75 l Flasche ...56 Euro oder im  0,2 l Glas  ….8 Euro 

-Der " Chateau Petrus" aus dem Madiran Südwestfrankreich- 
Dieser große Rotwein besteht zu 80% aus Tannat und 20% aus Cabernet Sauvignon und reifte  
14 Monate in 80% gebrauchten Barrique Fässern. Eine wünderschöne Fruchtkonzentration in 

Verbindung mit erdigen Tönen machen ihn zu einem ganz eigentümlichen Wein.  

05 er  Filet -- Grüner Veltliner Federspiel, Freie Weingärtner Wachau  
0,75 l Flasche ...31,30 Euro oder im 0,2 l Glas  ….4,90 Euro 

Klassischer ausdrucksvoller Grüner Veltliner aus der Wachau. Er heißt "Filet", weil er aus 
handverlesenen Trauben gekeltert wird, die von den Filetstücken der besten Donau-

Terrassenanlagen kommen.  
Ein rassig herzhafter Wein mit erfrischendem Aroma und dem beliebten "Veltliner Pfefferl" 


